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Gefiillte Rinderroulade ,Hausfrauen Art” Menii- »Griinkohlplatte” - Menii- »Griinkohlplatte” - Menii- Champignons, Menii- Champignons, Menii- Schollenfilet, paniert Menii- Schollenfilet, paniert Menii- g i 5
(mit Speck, Gurke, und Zwiebeln  Aufpreis Griinkohl mit Kasseler, Pinkel Aufpreis Griinkohl mit Kasseler, Pinkel Aufpreis mit Speck, Zwiebeln und Krautern, Aufpreis mit Speck, Zwiebeln und Krautern, Aufpreis mit Krauterbutter Aufpreis mit Krauterbutter Aufpreis S5R:32
gefullt) in typischer SoBe, +2,75€ und Kochwurst, dazu Brat- ~ + 1,95 € und Kochwurst, dazu Brat-  + 1,95 € dazu ein goldgelbes Eieromelette  + 1,25 € dazu ein goldgelbes Eieromelette  + 1,25 € und Champignons, +2,75€ und Champignons, +2,75¢€
dazu Leipziger Allerlei kartoffeln mit Speck und Zwiebeln kartoffeln mit Speck und Zwiebeln und Kartoffel-Rostitaler und Gurkensalat und Kartoffel-Rostitaler und Gurkensalat dazu Salzkartoffeln 0‘ dazu Salzkartoffeln o‘ -
und Salzkartoffeln und Méhrensalat und Méhrensalat 2
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Hamburger Rinderfrikadelle Linseneintopf Bunte Reispfanne mit Hahnchenfleisch Frische Kartoffelpuffer Gefliigel-Currywurst Bunter Gemiiseeintopf Gefliigel Cordon Bleu gﬂ 5o
in Pfefferrahmsauce mit Gefliigel-Wiener-Wiirstchen dazu Gemiise mit leckerem Apfelmus mit pikanter Curry-Tomatensauce der Saison in feiner Sauce 285
. o . . s . - o .0 <2
mit Rotkohl und wiirzige Tomatensauce und Reis mit Geflligelwurstwiirfeln dazu Bohnengemiise 2258
und Spatzle dazu Rohkostsalat und Kartoffeln
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Niirnberger Rostbratwiirstchen Bunte Gemiiseplatte Frikadelle »Gutsherrentopf” Fleischballchen Feine Bratwurst Elsasser Schweinebraten SRE%
auf Sauerkraut mit hollandischer Sauce auf Wirsinggemiise kraftiger Gemiisetopf in pikanter Sauce in Sauce mit Brokkoli E 4 n_'éfg
und Kartoffelpiiree und Tricolore Spirelli dazu Salzkartoffeln mit Geflligelwurstwiirfel mit Blumenkohlgemiise mit zartem Erbsen- und Méhrengemiise und Salzkartoffeln 5ygds
und Kartoffelpiiree dazu Kartoffeln 4535
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Deftige Kohlroulade Gefliigelkrauterbéllchen Seelachsfilet natur Hamburger Heringsstipp Chinesische Nudelpfanne Gemiiseschnitzel Gemiise-Ragout 1Z8y
in Speck-Zwiebel-Sauce in wiirziger Currysauce in feiner Kerbelsauce in Sahne mit zartem Hahnchenfleisch mit Krautersauce mit Méhren, Paprika und Bohnen g ;% 25
mit Salzkartoffeln mit Mischgemiise und Reis mit Zucchinigemiise mit Apfel-Gurken-Wiirfel dazu Gemiisereis in Curry-Kokos-Sauce, SugE
und Reis o‘ dazu Petersilienkartoffeln 0‘ dazu Basmatireis 23 5s
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Gebratenes Hahncheninnenfilet Rheinischer Sauerbraten ~ Menii- Jagerschnitzel in Rahm Rindersaftgulasch Backfischfilet vom Seelachs Menii- Hahnchensteaks Schweinefilet i g3 *Ej
in feiner Sauce mit Salzkartoffeln Aufpreis dazu Salzkartoffeln mit Apfelrotkohl in fruchtiger Zitronensauce Aufpreis in Estragonsauce in Champignonsauce S3ES
mit Nudeln und Apfelmus +0,70 € und Méhrensalat und Kartoffelknédeln mit Pariser Karotten +0,70 € mit Romanescogemiise mit Rotkohl EEEE
und Romanescogemiise und Petersilienkartoffeln o‘ und Fusilli und Spatzle G 8%l
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Schweizer Kartoffelrosti Gemiisebratwurst Kasetortellini Eieromelette Farfalle (Nudeln) £=5%
mit zartem Blattspinat in pikanter Sauce mit feiner Tomatenkrautersauce mit Krautersauce, in pikanter Pestosauce . £ E
und Gorgonzolakasesauce mit Kohlrabigemise und Mohrensalat zartem Brokkoligemise dazu Rohkostsalat Bis 14.00 Uhr bestellen - : £48E
und Salzkartoffeln und Salzkartoffeln = : seit1989 | ¢ 2 £ 2
und schon am nachsten Tag genieBen! SEEE
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Rosenkohleintopf Siidlandische Nudelpfanne Gekochte Eier Herzhafte Gemiisebolognese Schnibbelbohnen-Eintopf 7u jedem 5458
mit Kartoffeln mit Tomaten, Paprika auf Rahmspinat mit Vollkornnudeln mit gewdiirfeltem Kasseler Lqall inclusive” lehort L8
und Kasselerwiirfel und Auberginen und Salzkartoffeln he\Be“ Mittagessen 9 h 1 ) ‘ 5853
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Wiener Wiirstchen Shrimps-Salatteller Italienischer Tomatensalat Frische Salate der Saison Griechischer Bauernsalat B iz
mit Kartoffelsalat mit Salaten der Saison, mit Mozzarella-Kase, mit Hahnchenbrust mit Tomate, Gurke, Zwiebeln EECE
und Senf dazu French-Dressing Olivendl, Lauch, Zwiebeln und Oliven, und Joghurt-Dressing und Hirten-Kase 48 E3
@1 dazu Kréuter-Dressing mit Balsamico-Dressing g ) 0421-610010 oder 0441-3900033 | 5223
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Milchreis Eierpfannkuchen Feiner GrieBbrei SiiBe Milchnudeln Feiner Milchreis Pfannkuchen Quarkkeulchen t5 43
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mit Erdbeer-Rhabarberkompott mit Apfelkompott mit roter Griitze mit heiBen Kirschen mit Zimtzucker mit Rosinen und Quarkfiillung mit Rosinen F3ES
. . . oo, 2
und Apfelkompott dazu Zimtzucker in Vanillesauce T
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Kalter Schweinebraten Schnittchenteller Feine Siilze Gebratene Hahnchenkeule Brathering (mit Graten) Feiner Fleischsalat ,Rheinische Art” Kasseler Braten sgiz
mit Kartoffelsalat fertig belegte Schnittchen mit Remouladensauce, mit Nudelsalat mit Zwiebeln, mit Garnitur mit Remouladensauce, $E-3
mit Wurst und Kase Garnitur und Brot Speckkartoffelsalat und Brot Nudelsalat i Ef&
und Garnitur und Garnitur und Salatgarnitur £298
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